
 

 

NOTRE MENU LOCAVORE  
 

APERITIF 

 

Kir pétillant au sirop de Coquelicot de Nemours 

 
5 pièces de cocktail 

Petit bouchon de chèvre. 

Canapé à l’andouillette de Jargeau et crème de moutarde d’Orléans. 

Verrine de salade de lentilles et betterave rouge. 

Canapé de rillettes de dinde « La Bourgeoise »  

Saucisson  
 

 
 

Entrée 

Salade de Quinoa et légumes croquants 

 

Plat 

Burger d’Angus au chèvre et miel du Gâtinais, 

Pommes grenaille rôties 

 

Dessert 

Dôme de mousse de pommes au Safran du Gâtinais 

 

 

Inclut pour un minimum de 70 personnes :  

- Le personnel de service et de cuisine pour une vacation de 5 heures. 

- L’eau plate et gazeuse (bouteille en verre) et café. 

- Un petit pain individuel par personne 

- La vaisselle et le nappage 

- Le transport en camion frigorifique  

 

N’inclut pas : 

- Les boissons alcoolisées 

- Les options diverses 

- Les heures supplémentaires de service. 

 

Tarif par personne : 47,00 € HT 

 
  

 
 



 

Nos fournisseurs 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour les Rillettes de dinde  

La Bourgeoise : Elevage de dindes noires - 21 km- Amandine BOURGEOIS 

 

Quelques infos pratiques!  
 

                                 
 

 

 

 

 

 

Pour le Bœuf et le fromage de chèvre : 

Chèvrerie and Cow à Girolles – 15 km 
Stéphanie et Jean Baptiste DROUIN 

Pour les légumes : 

Les Jardins de Bréau  -  2 km -  Christophe PARANT 

Pour le quinoa et les lentilles vertes : 

La Ferme de Fontaine – 15 km  

Cédric SIENSKI 

Abeille Royale se mobilise et lutte contre le 

gaspillage alimentaire : 

    En ne commandant pas plus qu’il n’en 

faut! 

    En redistribuant les surplus alimentaires 

grâce à son partenariat avec la banque 

alimentaire de Montargis.   

 

 

 

 

 

 


